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D E R  C A T E R I N G S E R V I C E

SCHLEMMEN
UND GENIESSEN
SCHLEMMEN 
UND GENIESSEN



LASSEN SIE SICH VERFÜHREN . . .LASSEN SIE SICH VERFÜHREN . . .

... von köstlichen Spezialitäten, von delikaten oder deftigen Speisen aus
der kalten oder warmen Küche. Wir haben unser Cateringangebot um
viele herrliche Köstlichkeiten erweitert. Darüber hinaus bieten wir Ihnen
zusätzlich eine Reihe von Serviceleistungen, die das Feiern und Genießen
für Sie noch angenehmer und unbeschwerter machen. Diese Broschüre
ist lediglich ein Auszug aus unserem Angebot – fragen Sie uns nach
weiteren Spezialitäten.

Wählen Sie aus unserem reichhaltigen Angebot, was Ihnen und Ihren
Gästen am besten schmeckt. Für Ihre Wünsche haben wir immer ein
offenes Ohr, außerdem beraten wir Sie gerne bei der Zusammenstellung
Ihres Menüs und unterbreiten Ihnen auf Wunsch unverbindlich ein 
individuelles Angebot.

Gönnen Sie sich und Ihren Gästen etwas ganz Besonderes.

Ihr Fleischermeister 
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||||  Vitello tonnato

||||  Melonenschiffchen

||||  Caprese
      Tomaten/Mozzarella

||||  Antipasti

||||  Blätterteigkonfekt
      indisch, gefüllt mit Truthahn

||||  Blätterteigkonfekt
      gefüllt mit Ricotta und Spinat

||||  Blätterteigkonfekt
      gefüllt mit Tomate und Käse

||||  Blätterteigkonfekt
      gefüllt mit Frischkäse und Schnittlauch

||||  Blätterteigstangen
      mit Speck

||||  Blätterteigstangen
      mit Lachs

||||  Hähnchenspieße
      glasiert

||||  Hähnchenspieße

||||  Miniflammkuchen

||||  Minipizzen

||||  Miniblätterteigtaschen

||||  Minifrikadellen

||||  Canapés mit Fisch
      garniert

||||  Canapés mit Schinken
      garniert

||||  Canapés mit Braten
      garniert

||||  Canapés mit Wurstaufschnitt
      garniert

||||  Canapés mit Käse
      garniert

||||  Käsesticks mit Früchten
      garniert

||||  Halbe Brötchen mit Aufschnitt,
      Braten, Schinken, Käse
      garniert

||||  Zwiebelringe 
      im Bierteig

||||  Riesengarnelen 
      in Knusperpanade

||||  Mozzarellasticks

||||  Mini-Wan-Tan

||||  Minifrühlingsrollen

VORSPEISEN UND FINGERFOODVORSPEISEN UND FINGERFOOD

Fragen Sie nach 
unseren verschiedenen

Fingerfood-Dips.

Lassen Sie sich 
in einem persönlichen
Gespräch fachgerecht 

von uns beraten.

||||  WARM ||||  KALT ||||  VEGETARISCH
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||||  Wurstsalat

||||  Schweizer Wurstsalat

||||  Schwäbischer Wurstsalat

||||  Krabbencocktail
      Krabbenanteil 45 %

||||  Gambas in Dill
      Gambasanteil 60 %

||||  Maissalat

||||  Mexicosalat

||||  Eiersalat

||||  Farmersalat

||||  Fleischsalat

||||  Hirtensalat

||||  Kosakensalat

||||  Hähnchen-Reis-Salat

||||  Hausgemachter Kartoffelsalat

||||  Gemischte Blattsalate

||||  Karottensalat

||||  Lauchsalat

||||  Rettichsalat
      weiß

||||  Rettichsalat
      rot

||||  Gurkensalat

||||  Tomatensalat

||||  Paprikasalat
      gemischt

||||  Weißkrautsalat

||||  Gemischter Salat
      fünf verschiedene Salate der Saison

||||  Caprese
      Tomaten/Mozzarella

||||  Griechischer Bauernsalat

||||  Joghurtdressing

||||  Vinaigrette

||||  Cocktaildressing

||||  Sauerrahmdressing

||||  French Dressing

||||  Essig-Öl

||||  Balsamicodressing

MARKTFRISCHE SALATEMARKTFRISCHE SALATEFEINKOSTSALATEFEINKOSTSALATE

||||  DRESSINGSWählen Sie aus 
der Vielfalt unserer 

hausgemachten
Salatdressings.



08  09

||||  Tomatencremesuppe

||||  Champignoncremesuppe

||||  Spargelcremesuppe

||||  Gulaschsuppe

||||  Rinderkraftbrühe
      mit Nudeln

||||  Rinderkraftbrühe
      mit Flädle

||||  Rinderkraftbrühe
      mit Maultaschen

||||  Rinderkraftbrühe
      mit Leberspätzle

||||  Rinderkraftbrühe
      mit Leberknödeln

||||  Gaisburger Marsch

||||  Festtagssuppe

||||  Spaghetti Bolognese

||||  Minischnitzel

||||  Hamburger

||||  Chicken Wings

||||  Kartoffelspiralen

SUPPENSUPPEN HITS FOR KIDSHITS FOR KIDS VEGETARISCHE HAUPTGERICHTEVEGETARISCHE HAUPTGERICHTE

||||  Schupfnudelpfanne

||||  Gemüsecurry
      aus marktfrischem Gemüse

||||  Zucchini Italia

||||  Gebratenes Gemüse

||||  Frühlingsrolle
      mit Sprossen gefüllt

||||  Hirtentasche
      mit Weichkäse gefüllt

Es muss nicht 
immer Fleisch sein – 

verwöhnen Sie sich mit
unseren vegetarischen 

Hauptgerichten.
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BEILAGENBEILAGENSAUCENSAUCENMARKTFRISCHES GEMÜSEMARKTFRISCHES GEMÜSE

||||  KARTOFFELN||||  TEIGWAREN ||||  REIS

||||  Kohlrabi

||||  Zucchini

||||  Spargel

||||  Ganze Bohnen

||||  Bohnenbündel
      im Speckmantel

||||  Erbsen

||||  Karotten

||||  Mais

||||  Maiskolben
      gebraten

||||  Blumenkohl

||||  Brokkoli

||||  Rosenkohl ||||  Rahmsauce

||||  Pfefferrahmsauce

||||  Champignonrahmsauce

||||  Dunkle Bratensauce

||||  Zigeunersauce

||||  Jägersauce

||||  Sauerbratensauce

||||  Wildsauce

||||  Currysauce

||||  Meerrettichsauce

Zu unseren 
Gerichten empfehlen 

wir Ihnen unsere 
passenden Saucen-

variationen.

||||  Bratkartoffeln

||||  American Potatoes

||||  Röstiecken

||||  Herzoginkartoffeln

||||  Kartoffel-Sahnegratin
      auch mit Brokkoli verfeinert

||||  Kroketten

||||  Salzkartoffeln

||||  Petersilienkartoffeln

||||  Folienkartoffel
      mit Kräuterquark

||||  Schupfnudeln

||||  Gnocchi

||||  Spätzle

||||  Frische Bandnudeln

||||  Bunte Nudeln

||||  Tortellini

||||  Butterreis

||||  Curryreis

||||  Mandelreis

||||  Langkorn-Wildreis
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||||  Schweinenacken
      natur

||||  Schweinenacken
      gefüllt

||||  Schweinenacken
      gepökelt

||||  Kräuterbraten
      vom Nacken

||||  Paprika-Zwiebel-Braten
      vom Nacken

||||  Krustenbraten
      von der Schulter

||||  Kassler Rücken
      gepökelt

||||  Käse-Broccoli-Braten
      vom Nacken oder Rücken

||||  Kräuterrücken
      Jäger Art, gefüllt

||||  Spanferkelrücken 
      gefüllt

||||  Spanferkelbraten

||||  Jungschweinebraten

||||  Zigeunerbraten
      aus dem Schweinebauch

||||  Gemischter Braten
      vom Rind und Schwein

||||  Knuspergrillhaxe

||||  Geschnetzeltes
      vom Schweinefilet

||||  Filetmedaillons

||||  Schweinefilet 
      gefüllt

||||  Schweinefilet
      im Schinken-Blätterteigmantel

||||  Schweinefilet
      am Stück gebraten

||||  Jägerschnitzel

||||  Zigeunerschnitzel

||||  Rahmschnitzel

||||  Schweineschnitzel
      paniert oder natur

||||  Toskana-Sahneschnitzel
      überbacken

||||  Zwiebel-Sahneschnitzel
      überbacken

||||  Cordon bleu

||||  Sahnegeschnetzeltes
      aus der Schweinehüfte

||||  Pfeffer-Rahm-Pfanne

||||  Gyrospfanne
      vom Schweinenacken

||||  Schaschlikpfanne

GERICHTE VOM SCHWEINGERICHTE VOM SCHWEINUNSERE BRATENSPEZIALITÄTENUNSERE BRATENSPEZIALITÄTEN

Unser Service:
Alle Bratenspezialitäten
liefern wir fachgerecht

aufgeschnitten.
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||||  Rinderhüftsteak

||||  Schwäbischer 
      Zwiebelrostbraten

||||  Rinderbraten
      aus der Keule

||||  Spickbraten

||||  Rindsrouladen

||||  Sauerbraten

||||  Rindsgulasch

||||  Rindergeschnetzeltes
      aus der Hüfte

||||  Boeuf Stroganoff
      vom Rinderfilet

||||  Tafelspitz
      in Meerrettichsauce

||||  Putenbrust
      gefüllt

||||  Putenbrust
      natur

||||  Putenschnitzel
      paniert

||||  Putenschnitzel
      natur

||||  Putengeschnetzeltes
      in feiner Rahmsauce

||||  Putengeschnetzeltes
      Curry Florida

||||  Kalbsrahmbraten

||||  Kalbsrouladen

||||  Kalbsnierenbraten

||||  Kalbshaxe
      für zwei Personen

||||  Kalbsrücken
      am Stück gebraten

||||  Saltimbocca

||||  Cordon Bleu

||||  Wiener Schnitzel

||||  Hähnchenbrustfilet
      Toscana

||||  Hähnchenbrustfilet
      natur

||||  Hähnchenkeule
      gebacken

GERICHTE VOM HEIMISCHEN RINDGERICHTE VOM HEIMISCHEN RIND . . .  VOM MILCHKALB. . .  VOM MILCHKALB GEFLÜGELGERICHTEGEFLÜGELGERICHTE

Garantiert:
Unser Rind- und

Kalbfleisch beziehen 
wir von Betrieben 

aus der Region.
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||||  Lammbraten
      aus der Keule

||||  Lammrücken
      mit Rosmarin-Kräuterkruste

||||  Lammhäxle
      geschmort

||||  Schollenfilet
      gebraten

||||  Lachsfilet
      gebraten

||||  Heilbuttfilet
      gebraten

||||  Rehbraten
      aus der Keule

||||  Rehrücken
      an Kirschsauce

||||  Rehgulasch

||||  Wildschweinbraten
      aus der Keule

||||  Gemischter Wildbraten
      vom Wildschwein und Reh

Unser Wild stammt von 
ausgesuchten Revieren aus 
dem Ellwanger Virngrund.

GERICHTE VOM LAMMGERICHTE VOM LAMM WILDGERICHTEWILDGERICHTE FISCHGERICHTEFISCHGERICHTE REMOULADENREMOULADEN

Tipp: Unsere 
Wildgerichte erhalten 
Sie auch küchenfertig
in der Dose in unserer

Feinkostmetzgerei.

Weitere feine 
Saucenvariationen 

finden Sie auf 
Seite 10.

||||  Kräuterquark

||||  Sauce Hollandaise

||||  Sauce Bearnaise

||||  Kräuterbutter
      portioniert

||||  Tsatsiki
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||||  Rohschinkenplatte

||||  Gekochte Schinkenplatte

||||  Aufschnittplatte

||||  Aufschnittplatte
      mit Schinken

||||  Kalte Bratenplatte

||||  Hausmacher Wurstplatte

||||  Fleischsulzplatte

||||  Roastbeefplatte

||||  Fischplatte

||||  Kalte Hähnchenschlegel

||||  Melonenschiffchen
      mit Rohschinken

||||  Hähnchenbrustfilet
      Italienische Art, gefüllt

||||  Hähnchenbrustfilet
      Provençalische Art, gefüllt

||||  Hähnchen
      gefüllt mit Reissalat

||||  Gemischte Partybrötchen
      Zwiebelbrötchen, Kornspitz, 
       Minischrippe, Kürbiskernbrötchen

||||  Gemischte italienische Brötchen
      Olive, Paprika, Schafskäse
       und Pepperoni

||||  Partyrad

||||  Verschiedene Brote
      Bauernbrot, Wurzelbrot, Körnerbrot, ...

||||  Baguette

||||  Zwiebelbaguette

||||  Laugenbrezel

Natürlich backen wir für Sie zum
Mitternachtsbuffet auch frisch.

||||  Schinkenröllchen
      gefüllt mit Spargel

||||  Gemischte Käseplatte

||||  Kalte Schweineschnitzel
      paniert und gebacken

||||  Schweinefilet
      gefüllt und ungefüllt

||||  Rehrücken
      rosa gebraten

||||  Schweinerücken
      saftig gebraten

DAS KALTE BUFFETDAS KALTE BUFFET BROT UND BRÖTCHENBROT UND BRÖTCHEN

... der ganz
besondere Höhepunkt

Ihrer Feier.

Außerdem empfehlen 
wir Brot und Brötchen 
aus der Dorfbäckerei.

Fragen Sie uns.
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||||  Quarkspeise
      mit Früchten der Saison

||||  Rote Grütze
      mit Vanillesauce

||||  Früchtekorb

||||  Fruchtsalat

||||  Mousse au Chocolat

||||  Mousse au Vanille

||||  Heiße Zwetschgen
      mit Eis oder Vanillesauce

||||  Warmer Apfelstrudel
      mit Eis oder Vanillesauce

||||  Warme Apfelküchle
      mit Eis oder Vanillesauce

||||  Eistörtchen

||||  Gemischtes Eis

||||  Espresso

||||  Espresso Doppio

||||  Kaffee Crème

||||  Milchkaffee

||||  Cappuccino

||||  Latte Macchiato

||||  Heiße Schokolade

Wir beliefern Sie auch gerne 
mit Getränken, inkl. Wein,
Bier und Spirituosen.

TRAUMHAFTE DESSERTSTRAUMHAFTE DESSERTS KAFFEESPEZIALITÄTENKAFFEESPEZIALITÄTEN

Gerne übernehmen 
wir auch den kompletten

Getränkeausschank 
für Ihre Feier.



D A S  L A N D H O T E LD I E  F E I N K O S T M E T Z G E R E I

73479 Ellwangen-Eggenrot, Rosenberger Straße 47/1, 
Telefon 07961 7463, Fax 07961 7459, bk@klozbuecher.com
www.klozbuecher.com

73479 Ellwangen-Eggenrot, Rosenberger Straße 47
Telefon 07961 924919-0, Fax 07961 924919-100, empfang@klozbuecher.com
www.klozbuecher.com

Verwöhnen Sie sich mit unseren hausgemachten Wurst-
spezialitäten, Tag für Tag. Unser mildes Bauernrauchfleisch
stellen wir nach überliefertem Familienrezept her.

Unser Imbiss bietet Ihnen eine reichhaltige Auswahl 
verschiedener Grill- und Bratenspezialitäten sowie zwei
täglich wechselnde Mittagsgerichte. 

Genießen Sie Ihren frisch zubereiteten Kaffee auch in
unserem Loungebereich. 

Wir freuen uns auf Sie!

Seit drei Generationen kümmern wir uns um Ihr Wohlergehen
– neben unserem Cateringservice und der Feinkostmetzgerei
nun auch im Landhotel.

Es erwarten Sie 13 modern ausgestattete Einzel- und Doppel-
zimmer mit Badezimmer (Dusche), Fön, Safe, Schreibtisch,
Telefon, Kabel-TV und kostenlosem W-Lan. Nutzen Sie bei
Spätanreise unseren 24h Check-in.

Für Ihre Meetings steht Ihnen ein separater Tagungsraum im
Dachgeschoss zur Verfügung. Der Zugang zum Landhotel
sowie zu den Zimmern und zum Tagungsraum ist barrierefrei. 



D E R  C A T E R I N G S E R V I C E

Wir bieten Ihnen alles rund ums Feiern – von der Veranstal-
tungsplanung und der Locationrecherche über Servietten bis
hin zu Stehtischen, Zelt, Deko oder Musik – ganz nach Ihren
Wünschen. Wir kümmern uns umfassend, damit Sie mit Ihren
Gästen entspannt feiern können.

Gerne können Sie auch unser Geschirrmobil und unsere Grill-
geräte, zum Beispiel für Ihre Gartenparty oder Ihr
Straßenfest, ausleihen. Oder wir grillen bei Ihnen vor Ort –
so wie Sie möchten. Sprechen Sie uns einfach an.

73479 Ellwangen-Eggenrot, Rosenberger Straße 47/1, 
Telefon 07961 7463, Fax 07961 7459, bk@klozbuecher.com
www.klozbuecher.com Bernd und Tanja Klozbücher mit Lara


